
Menu du Nouvel An
31 décembre

Ambiance musicale avec la présence de l’orchestre Marie ASSAGANTSIA

Mise-en-bouche 
Maki de saumon fumé aux deux sésames, 

crevette sauvage au lard, gelée de soja

Entrée 
Macaron de Foie Gras de canard, figues et pommes, 

brisures de pain d’épices

Poisson 
Aiguillettes de turbot en croûte de citron, risotto noir, 

tartare de homard et huître, salade d’herbes

Viande 
Pigeonneau royal cuit sur coffre, les cuisses confites, 

légumes de saison et sauce cacao 

Fromage 
Craquelin de Brie de Meaux truffé, 

confiture de carottes, salade d’hiver

Dessert 
La classique tarte citron meringuée déstructurée

100€

Hôtel & Résidence Les Vallées | Restaurant Le Diamant 
31 rue Paul Claudel, 88250 La Bresse - 03 29 25 41 39
hotel.lesvallees@labellemontagne.com - www.lesvallees-labresse.com

Prix net, toutes taxes comprises.

Personnes allergiques, merci de le signaler auprès du personnel de service.


