
Dîner du réveillon 
de Noel
Mise-en-bouche 

Beignet de langoustine, tartare de pommes, 
émulsion au jambon fumé

Entrée 
Duo de Foie Gras de canard

aux senteurs des marchés de Noël

Plat 
Filet de chapon en blanquette aux morilles et châtaignes,     

la cuisse en craquelin, pomme duchesse aux noisettes 
et potimarron

Fromage 
Millefeuille de fromage frais fumé, 

confiture de tomates, condiments d’ail noir

Dessert 
Biscuit dacquoise aux poires, crémeux gianduja, 

noix de macadamia, mystère nougat

Hôtel & Résidence Les Vallées | Restaurant Le Diamant 
31 rue Paul Claudel, 88250 La Bresse - 03 29 25 41 39
hotel.lesvallees@labellemontagne.com - www.lesvallees-labresse.com

Ambiance musicale avec la présence de l’orchestre Pascale Frossard Duo

70€

- 24 décembre -

..

Prix net, toutes taxes comprises.

Personnes allergiques, merci de le signaler auprès du personnel de service.


